
W e d n e s d a y ,  S e p t e m b e r  1 5 ,  2 0 1 0

A Taste  of  Sic i l ia
S e p t e m b e r ’ s  d i n n e r  f e a t u r e s  t h e  f o o d  a n d  w i n e  o f  S i c i l i a ,  o n e  o f  I t a l y ’ s  t w o  i s l a n d  r e g i o n s .  S i c i l i a ’ s 
d i v e r s e  c o o k i n g  r e f l e c t s  c e n t u r i e s  o f  f o r e i g n  o c c u p a t i o n  b y  t h e   G r e e k s ,  A r a b s ,  S p a n i a r d s ,  F r e n c h , 
a n d  c o n t i n e n t a l  I t a l i a n s ,  a m o n g  o t h e r s .   S i c i l i a  i s  I t a l y ’ s  l a r g e s t  w i n e  p r o d u c e r ,   a n d  t h e  w i n e s  f o r  t h i s 
d i n n e r  c o m e  f r o m  T e n u t a  G o r g h i  T o n d i ,  o n e  o f  t h e  r e g i o n ’ s  m o s t  e s t e e m e d  w i n e r i e s . 

A N T I P A S T O
Rolata di  Pesce  Spada

Swordfish  rol led with  pine nuts  and rais ins

T e n u t a  G o r g h i  F e u d i  S a n  N i c o l a  G r i l l o  2 0 0 9

¤  ¤  ¤

P R I M O
Spaghet t ini  al la  Bottarga

Thin spaghett i  with  gar l ic,  pars ley,  chi l i ,  and cured mullet  roe

T e n u t a  G o r g h i  T o n d i  C a t a r r a t t o  “ M e r i d i a n o  1 2 ”  2 0 0 8

¤  ¤  ¤

S E C O N D O
Scal lopine  di  Vi te l lo

Pan seared thin  veal  with  eggplant  caponata

C o s t e  e  P r e o l a  N e r o  d ’ A v o l a / S y r a h  2 0 0 6

Optional  wine:
T e n u t a  G o r g h i  T o n d i  S y r a h  “ S e g r e a n t e ”  2 0 0 6

¤  ¤  ¤

D O L C E
Semifreddo al ’Arancia

Frozen orange cream with  chocolate  sauce and orange ragù

T e n u t a  G o r g h i  F e u d i  S a n  N i c o l a  Z i b i b b o  2 0 0 8

$ 5 5 . 0 0  p e r  p e r s o n
O p t i o n a l  w i n e  $ 1 0  s u p p l e m e n t

C a l l  f o r  R e s e r v a t i o n s  3 0 3 . 9 3 8 . 8 8 0 0
O r  r e s e r v e  o n l i n e :   w w w . a l b a b o u l d e r . c o m


